A table / A comer en el IES Pedro de Luna

Ya os he hablado anteriormente del proyecto eTwinning “A table / A comer”, realizado en
colaboracion por alumnos de Francés de 22 de ESO del Pedro de Luna y alumnos de Espafiol
del College Jules Romains de Paris. Durante unos meses, nuestros alumnos han compartido
informacidn con los alumnos franceses sobre la alimentacion, la gastronomia, las recetas... y

han elaborado un fantastico recetario con los mejores platos de la “haute cuisine”.
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En la dltima etapa del proyecto que hoy damos por finalizado, los alumnos espafioles han
pedido a sus socios franceses que les manden recetas tipicas faciles de hacer. Tenemos
muchas crépes, quiches, wraps de atun, ensaladas de todos los tipos (y colores),
magdalenas, flanes y panna cotta, contribucion italiana a nuestro repertorio. Pero por no
quedarnos en el plano tedrico, hemos metido las manos en la masa y hemos grabado unos
fantasticos videos en los que los alumnos cocinan y explican (jen francés!) los ingredientes y
utensilios utilizados y los diferentes pasos necesarios para elaborar tan suculentos platos.


http://dgafprofesorado.blogspot.com.es/2017/05/proyecto-etwinning-table-comer-etapas-y.html
https://goo.gl/maps/uCdusnTJeqP2
https://4.bp.blogspot.com/-41uRKthWzHc/WVYdKB_7ehI/AAAAAAAAEds/pVB7GsXSxAsazcDFXx237squl0qcjqy3ACLcBGAs/s1600/IMG_3163.JPG
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Todo el material que han realizado esta disponible en el blog del proyecto, que recoge las
aportaciones de todos los alumnos y que hasta hoy ha recibido mas de 5000 visitas.

Ha sido sin duda una forma divertida de utilizar el francés, demostrando que no tenemos
nada que envidiar a nadie (mas bien al contrario) en cuanto a nuestras competencias y a

Estamos a |la espera de que se nos conceda el Sello de Calidad Nacional eTwinning, previo al
Sello de Calidad Europeo. No se trata tan solo de evaluar el trabajo que hemos realizado, sino
la colaboracién y comunicacién entre los socios, la creatividad, la integracién en el plan de
estudios, el uso didactico de la tecnologia... Estamos seguros de que nos lo concederan, pero
no se paran ahi nuestras aspiraciones: quién sabe si los videos llegan a Michelin y alguno de
nuestros alumnos acaba recibiendo, ademas, alguna estrella...


https://1.bp.blogspot.com/-5BJlPCaNLlM/WVYaJi-6wmI/AAAAAAAAEdc/5GTrg2_0qPAHrJfCpJnzQ4vCOyAqhh4EwCLcBGAs/s1600/a%2Btable.jpg
http://atableacomer2017.blogspot.com.es/
https://4.bp.blogspot.com/-1ckLrFB7GpQ/WVYanPx1i5I/AAAAAAAAEdg/hb4uUpx5ljMYjK_RIijHpnHPRgy0-ndZgCLcBGAs/s1600/table.jpg
http://etwinning.es/criterios-de-evaluacion-de-sellos-de-calidad-nacional-etwinning/?lang=es
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A todos nuestros futuros Masterchefs, jenhorabuena!

Pepe Mas
Profesor de Francés
I[ES Pedro de Luna



